
13% VOL.
SERVIERTEMPERATUR 8°-10°C
PASST ZU Eignet sich gut als Aperitif und passt zu Vorspeisen, rohen Fischgerichten und Gerichten mit weißem Fleisch

der Lepiga soave wird aus reifen weinbergen der Sorte Garganega mit geringen Ertrag und durch sorgfältiges Keltern in Edelstahl 
gewonnen. Der Wein überrascht durch seine angenehme Frische und den Nachhall, der durch die interessante und ausgewogene Struktur 
entsteht.

Intensive strohgelbe Farbe. In der Nase Aromen von Sommerfrüchten und exotischen Früchten, reifen Birnen, Pfirsich, Kräutern, Mandeln 
und großzügige Minerale. Das reiche, kompakte Aroma, das durch Frische, Länge des Abgangs und kräftigen Geschmack unterstützt 
wird, gleicht die Weichheit aus.

klassifizierung
Soave – Doc – kontrollierte und garantierte Herkunftsbezeichnung

bodenbeschaffenheit
Tonhaltig, der Unterboden ist leicht kalkhaltig und mergelig

weinrebe
100% Garganega Veronese

weinlese
Zweite September-Dekade

pflanzendichte
Pergoletta – 3800 Pflanzen pro ha

pflanzensetzung
1979/1985

produktionsphilosophie
Lepiga ist ein Wein, der aus den Trauben der Garganega-Rebsorten 
entsteht. Der geringe Ertrag pro Hektar und die Aufmerksamkeit, 
die dem Wein während der Herstellung gewidmet wird, erlauben 
es, den einzigartigen Charakter dieser Weinrebe voll zum Ausdruck 
zu bringen. Lepiga hat das Ziel, die hundertjährige Wein-Tradition 
unserer Familie zu erneuern.

weinlese, herstellung und reifung
Die Traubenlese findet in drei verschiedenen Reifestadien statt; sie 
werden gekeltert und einer kalten Vormazeration unterzogen. Dem 
folgt die Alkohol-Fermentation bei 16-18 C°. Der Wein wird dann 
im Januar vermischt und eine lange Zeit unter Kontakt mit dem 
feinen Bodensatz in Stahltanks aufbewahrt. Vor dem Verkauf wird 
der Wein eine kurze Zeit in Flachen aufbewahrt.
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