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BROLO DEI POETI 2007 - AMARONE CLASSICO RISERVA

Il Brolo dei Poeti ¢ un vino prodotto solo in annate eccezionali con
condizioni climatiche ideali. La vendemmia inizia all’alba, selezionando
i migliori grappoli d’uva dalle quote piu alte del Brolo della tenuta
di Arbizzano di Negrar, seguita da una seconda seclezione in cantina
prima della messa a riposo. Grazie all’esperienza acquisita in numerose
vendemmie, monitoriamo ogni giorno da vicino il delicato processo
di appassimento delle uve. Questo momento cruciale gioca un ruolo
importante nella creazione di un vino dal carattere unico. La lunga
macerazione e la fermentazione con interventi minimi preservano le qualita
aromatiche. Dopo quattordici anni in grandi botti di rovere, 'afinamento

prosegue per un ulteriore anno in bottiglia.

I1 vino ha un colore rosso granato intenso e offre un profilo aromatico di
spezie e frutta in confettura, tra cui chiodi di garofano, cannella, cacao e
caffe tostato. Il palato & morbido ed elegante, con tannini vellutati e sapori
di tabacco, cacao, noce moscata e cannella, per finire con frutta secca come
uvetta e ciliegie sotto spirito. La sua morbidezza & esaltata da una nota

fresca e minerale che contribuisce alla sua lunga persistenza.

CLASSIFICAZIONE

Amarone della Valpolicella Classico Riserva
Denominazione di Origine Controllata

VITIGNI
Corvina 70% | Corvinone 10% | Rondinella 20%

COMPOSIZIONE DEL TERRENO

Valle di Negrar di Valpolicella. Terreno colluviale prevalentemente
calcareo con sottostrati argillosi. I vigneti pit elevati sono terrazzati
con esposizione a sud-est. Altitudine: 120-220 m.

EPOCA DI VENDEMMIA
Meta di settembre

SESTO D’'IMPIANTO
Guyot — 5600 ceppi/Ha
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A= NEGRAR DI VALPOLICELL
; ALCOLICO DI SERVIZIO Carni rosse arrosto, stufati di carne rossa o selvaggina, bistecche di cervo, costolette 4
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17% 18°C di agnello grigliate con erbe. Formaggi molto stagionati dal sapore intenso. 9
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