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BROLO DEI POETI 2010 - AMARONE CLASSICO RISERVA

CLASSIFICAZIONE
Amarone della Valpolicella Classico Riserva 

Denominazione di Origine Controllata

VITIGNI
Corvina 67% | Corvinone 12% | Rondinella 19%

COMPOSIZIONE DEL TERRENO
Valle di Negrar di Valpolicella. Terreno colluviale prevalentemente 
calcareo con sottostrati argillosi. I vigneti più elevati sono terrazzati 

con esposizione a sud-est. Altitudine: 120-220 m.

EPOCA DI VENDEMMIA
Metà di settembre

SESTO D’IMPIANTO
Guyot – 5600 ceppi/Ha

	 GRADO	 TEMPERATURA
	 ALCOLICO	 DI SERVIZIO

	 17%	 18°C

Il Brolo dei Poeti è un vino prodotto solo in annate eccezionali con 
condizioni climatiche ideali. La vendemmia inizia all’alba, selezionando 
i migliori grappoli d’uva dalle quote più alte del Brolo della tenuta 
di Arbizzano di Negrar, seguita da una seconda selezione in cantina 
prima della messa a riposo.  Grazie all’esperienza acquisita in numerose 
vendemmie, monitoriamo ogni giorno da vicino il delicato processo 
di appassimento delle uve. Questo momento cruciale gioca un ruolo 
importante nella creazione di un vino dal carattere unico. La lunga 
macerazione e la fermentazione con interventi minimi preservano le qualità 
aromatiche. Dopo quattordici anni in grandi botti di rovere, l’affinamento 
prosegue per un ulteriore anno in bottiglia.  

Si presenta di un rosso rubino con sfumature granata e offre un profilo 
aromatico ampio e intenso, aperto da note balsamiche e quasi iodate. 
Seguono frutti rossi maturi, cenni agrumati e spezie come anice stellato, 
cardamomo e zenzero, arricchiti da sentori di cacao, cioccolato, goudron, 
mandorla e tabacco da pipa. Il palato è pieno, caldo e morbido, con una 
trama tannica vellutata e un equilibrio sostenuto da spiccata freschezza 
e sapidità. Già pronto da apprezzare, possiede la struttura necessaria per 
evolvere nel tempo.

ABBINAMENTI
Carni rosse arrosto, stufati di carne rossa o selvaggina, bistecche di cervo, costolette 

di agnello grigliate con erbe. Formaggi molto stagionati dal sapore intenso.




